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Towlingsbidrag Sandvikens kowmumun 20210813

Ett skriftligt dokument med tillhérande bilagor.

Ett muntligt svar "Matsmart studio Sandviken” ladda ner bifogad fil.

1) Krisberedskap och forsorjningsformaga

a. Arbetar aktivt med implementering: Naringsliv och néringslivsutvecklare

Nicklas Bergstrom har fitt uppdraget att ansvara for att en lokal handlingsplan
tas fram 1 Sandviken. En arbetsgrupp har bildats med representanter fran
Servicekontoret, VGS, Inkdpskontoret. En halv dag med workshops genomfort
av Nanna frdn Matvérden dér chefer frin alla kontor inom kommunen var
representerade.

b. Krisberedskap i Sandvikens kommun.

C.

Vi har en mycket god beredskap 1 var kommun, en stor fordel ar att vi har all
kostverksamhet samlad i1 en organisation vilket gor att vi har rddighet 6ver hela
livsmedelskedjan. En annan stor tillgdng dr vért nya produktionskdk Tuna koket
dér vi kan producera mat till alla enheter i hela kommunen, koket ar utrustat
med reservaggregat for el och vi har en vatten forsorjningsplan.

Vi har dessutom produktionskok i1 alla kommundelar, tillagningskok pa
merparten av véra forskolor och vilutrustade mottagningskok pé alla skolor.

d. Upphandlingspolicy — finns sedan 2019. Bifoga dokument, Se bilaga.

Direktupphandling vid inkdp av livsmedel till specifika serveringar.

Samverkan med lokala leverantorer.

Delade upphandlingar for att mojliggora for lokala leverantodrer att kunna svara pa
var forfragan inom foljande varugrupper: AGG, FARSKT KOTT OCH CHARK,
EKOLOGISK POTATIS OCH ROTFRUKTER, FARSKT MJUKT BROD OCH
BAKVERK. Vi letar I6pande efter nya produkter som vi kan handla lokalt, just nu
tittar vi pa tex lammkott, vetemjol.

Nuvarande lokala leverantorer:

Andersson och Tillman, farskt kott och chark.

Nya Gévle parti, EKO potatis med skal, EKO rotsaker och dgg med skal,
Direktupphandling

Gaévle bageri, farskt matbréd och kaffebrod. Direktupphandling
Under sésong koper vi gronsaker (tomat, kl) och rotfrukter fran Hogbo.

For sma lokala leverantdrer mojliggors logistiken genom att Sandviken har en
egen distributionscentral som skoter varumottagning, samlastning och
utleveranser till alla enheter. En lokal distributionscentral 6kar mojligheterna for
lokala leverantorer att vara med i1 upphandlingar.

Sandvikens kommun, Servicekontoret 20210812



Exempel pa god samverkan med livsmedelsproducenter i kommunen:

1. Inkop av kottfars till speciell servering fran kottbonden Robert
Eklund 1 Jarbo och kéttbonden Linda-Marie Lindberg 1
Jaderfors till skolor och forskolor. Mediabevakning samt positiv
respons av eleverna pa skolorna bla pa Hedidngsskolan. Mycket
uppskattat. Se bilaga.

1. Hogbo bruk — tomater, ostar, marmelad och betor vid sdsong.
Leveranser till skolan och dldreomsorgen inom kommunen. En
bestilld catering fredag 13/8 kommer vi inhandla ravaror fran
Hogbo bruk bla stek osten, skott, betor, kryddor, sallad, tomater
till en Sandviken sallad som &r bestélld av
Kunskapsforvaltningens arliga planeringsdag.

iii. Infor véra livsmedelsupphandlingar har bonder i regionen
bjudits in till samtal med Servicekontoret och inkdpskontoret.
En diskussion om vilka mdjligheter till 6kade lokala inkdp som
finns och kan genomforas. 14 lokala kottproducenter bjods in
och 9 stycken kom pa motet.

2) Skola och omsorg
a. Innovativa i att anvinda skolmaltiden som ett pedagogiskt verktyg:

i. Minst fem exempel: Odling pa forskolorna — en samverkan mellan
servicekontorets kockar och pedagogerna och barnen pa forskolan,

Smakockarna pa forskolorna — barnen far vara med kocken i
koket och laga mat, forbereda mellis, baka bréd mm,

Matrad 1-2 ggr per termin pa alla skolor och forskolor med
rektor/pedagog och elever fran alla arskurser,

”Veckans gronsak”- barnen far prova nya gronsaker smaka, kiinna
och lukta. Kocken tillagar matritter med gronsaken péa olika sitt.
Material finns.

Kostombudstriffar — inom omsorgen,
Brukarrad - inom omsorgen,

Projekt — samverkan med kunskapsforvaltningen tex
Matsvinnskampen 1.0 och 2.0,

Visningstallrik -maten visas upp sa att giisterna ser hur de ska
fordela maten pa tallriken efter tallriksmodellen,

Kommunikationsplan med information till vira giister om VAD
Servicekontoret gor for tex 6kad hallbarhet. Detta visas upp pa
digitala skirmar och fysiska ramar med affischer pé alla vira
skolor,

Besok av bonden i matsalen — att eleverna far se var maten
kommer ifrian och triffa en bonde i verkliga livet, Se Bilaga: Din
lokaltidning v18 .

b. Elever och omsorgstagare ger kommunens maltider och méltidsmiljé hoga
betyg. Vi ér lyhorda och gor fordndringar utifrdn dnskemaél nir det kommer
upp. Bilaga: Din lokaltidning Din lokaltidning v25.

1. Brukarrad dér synpunkter 1imnas inom omsorgen
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iil.

1v.

V1.

3) Hallbarhet

Enkétundersokning till pensionédrer med maltidsdistribution
(tidningsartikel se bilaga). Topp betyg!

Kostgrupp — chefer inom omsorgen och Servicekontoret
Kostombudstrdffar — med ombud inom vérd- och omsorgsboenden
Matréd pa alla skolor dér synpunkter tas upp 2 Matrad per termin.

Kundmoten med rektorer och skolledare — bra dialog och utveckling
pagar.

a. Hur virderar vi lokal livsmedelsproduktion:

L.

il

iii.

1v.

vi.

Lokalt upphandlad ekologisk potatis med skal (Valbo Jordnira) —
Servicekontoret har utbildat pedagoger och rektorer att dta potatis med
skal — fiber och néring och forenklar vardagen. Pé sa vis behover vi inte
kopa den skalade som inte finns lokalt.

Vi tar tagit bort kottpaldgg pa frukostmenyn och bytt ut till mer kokt
skivat lokalt dgg.

Lokalt upphandlat kott och korv/chark fran Andersson och Tillman i
Uppland med upptagningsomrade Géstrikland.

Lokalt upphandlat farskt mjukt brod dér fokus ligger pa fiberrikt och
lag sockerhalt 1 brodet som vi koper till vara skolor. Brod kops dven av
omsorgen — bdde matbrdd och kaffebrod.

Uppmarksammar samarbete med lokala leverantdrer — tidningsartiklar 1
Din lokaltidning dér vi bjod tidningen till skolrestaurangen i Storvik —
Hedingsskolan. Vi bjod dven dig bonderna som levererat kottfarsen
denna dag till matsalen. Tvé elever intervjuades av tidningen — se
artikel som bifogas.

Ekologiskt mal pa 35% och 6ka andelen lokala inkdp. Mél att minska
maéangden rott kott och oka andelen vegetabilier 1 vara matritter. Ex 2-3
vegetariska maltider inom forskolan och en vegetarisk matritt erbjuds
varje dag i skolan samt en helvegetarisk dag.

b. Visa goda exempel pa att matsvinnet minskar:

i.
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il

Vi har miitt tallrikssvinn fran 2011 och serveringssvinn fran 2015.
Resultatet har forbéttrats varje ar ndr vi jamfor vara data som vi har i
vart kostdatasystem — Mashie. Vi har utbildat alla var personal,
informerat pa matrad till elever. Vi har gjort tdvlingar {for eleverna.
Varit med 1 P4 Gévleborg 1 intervju (frén pressmeddelande), se bifogat
pressmeddelande. Vi uppmirksammar alla resultat och delar ut diplom
till bésta skolan och dven ett pris 1 form av glass eller kaka da man natt
sitt mal.

Graf fran 2 svinn métningar, tallrikssvinn och serveringssvinn se
bifogad film.

Matsvinnskampen 1,0 och 2.0. I vara tva projekt har vi tagit fram listor
och instruktioner till alla medarbetare, till vara géster for att alla ska ha
kunskap om Varfor vi ska minska matsvinnet och HUR vi ska gora for
att nd bra resultat. Se bilagor.



c. Visa pa hur matsvinn kommer till nytta:

1.
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1il.

1v.

En stor utbildningsinsats i resthantering och en uppdatering 1
Egenkontrollen — vad kan sparas och hur ska det goras pa ett sdkert satt.
Tex kan gronsaker fran rakosten sparas om de upphettas — tex rivna
mordtter i morgondagens brod.

Biogas — matsvinn skickas till Forsbacka rotningsanldggning och
lastbilar som kor ut livsmedel och varor drivs av biogas som tankas i
Forsbacka. Aven andra bilar i kommunen drivs av biogas.

Grismat till grisarna i Hogbo — flera skolor 1dmnar matsvinn till
grisarna som blir glada.

Klimatladan — 6verbliven mat siljs pa forskolor och skolor — se bifogad
bilaga.

Okad samverkan och kommunikation mellan koket och forskolan /
skolan for att vi ska tillaga ratt méngd portioner.

d. Vad en portion fir kosta

L.

1l

iii.

Skola Révarukostnader (ej personal kostnad inrdknad) 11,50:- Da
ingér: Varmritten, rakost, smor och brod, dryck.

Forskola 8:-, inklusive ravaror till varmrétt, tillbehor, hart brod,
Bregott, mjolkdryck, rékost.

Aldreomsorg: 11,50:- i denna kostnad ingar huvudritten (tex
kottfarslimpa och graddsas) och dessert (tex dppelpaj och kanelgradde).
Kolhydrat komponenten samt varm gronsak tillagas pa boendet och
kostnaden ligger utover 11,50:-.

e. Sisongsanpassar méltider i hog grad for att kunna handla lokalt
producerade produkter:

Var matsedel dr en 4 veckors matsedel inom skola och omsorg. Menygruppen
(kockar, kostekonom och enhetschefer) traffas 1 gdng/ménad for att skriva
matsedel for fyra veckor. Detta gor det mdjligt att snabbt kunna anpassa och
stélla om till sdsong och ravaror som finns tillgdngligt under en begrinsad tid.
Inom forskolan med egna kockar gors matsedlarna veckovis.

Exempel: Hogbo Gronsaker inhandlas under sdsong. I Forskolan tar kocken
emot frukt och bar som kommer frén skogen och tradgardar i Sandviken och
tillagar passande mat till gisterna. Kott fran lokala bonder planeras in 1 god tid,
bestills och serveras.
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Maria Eriksson, Servicechef/Kostchef

Hanna Ekman Johansson, Kostekonom, Enhetschef

Maria Leidermark Enhetschef



